HOTEL - BisTRoT - Bar - CocKTais

[a CarTE

EDNTREES.

- PLANCHE MIXTE 19

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES ET FROMAGES, CORNICHONS, BEURRE...

- EL «\VERDADERO» CEVICHE PERUANO / PEROU 17

POISSON BLANC MARINE AU CITRON VERT, CORIANDRE FRAICHE ET OIGNONS ROUGES...

- LA SALADE VEG'ANNE 16

SALADE, FALAFELS, LEGUMES ET GRAINES...

- FOIE GRAS MI-CUIT (ENV.50G.) 15

- LA SALADE GOURMANDE 16

SALADE, GESIERS CONFITS, MAGRET FUME, FOIS GRAS, CROUTONS... 17

- SALADE DE NOIX DE ST JACQUES SNACKEES, SAUCE THAI ENTREE (3 PIECES) 17
PLAT (5 PIECES) 24

PURGERS.

- MARCEAU BEEF BURGER 19

HACHE DE BCEUF LIMOUSIN (ENV. 200 G.), FROMAGE, GALETTE DE POMME DE TERRE, SAUCE TARTARE

- MARCEAU FISH BURGER 18

POISSON BLANC (ENV. 180 G.) PANE AU PANKO, GALETTE DE POMME DE TERRE, SAUCE TARTARE

- MARCEAU VEGGIE BURGER 17

FALAFELS, GALETTE DE POMME DE TERRE, SAUCE BLANCHE

DIANDES.

- CARPACCIO DE BOEUF LIMOUSIN ENTREE (ENV.70G.) 14
PLAT (ENV.140G.) 19

- TARTARE DE BOEUF LIMOUSIN PREPARE MINUTE (ENV. 250 G.) 19

- PIECE DU BOUCHER LIMOUSIN (ENV. 200 G.) 19

- MAGRET DE CANARD SAUCE BALSAMIQUE ET MIEL (ENV. 200 G.) 21

- ANDOUILLETTE 5A, SAUCE MOUTARDE A 'ANCIENNE (ENV. 220 G.) 18

- ESCALOPPE DE VEAU A LA CREME & CHAMPIGNONS (ENV. 180 G.) 23

- FOIE DE VEAU PERSILLE (ENV. 200 G.) 21

- PICANHA /BRESIL (ENV.300G.)  «LA PIECE DE VIANDE TYPIQUE DU BRESIL» 27

POINTE DE RUMSTEAK DE BCEUF (ORIGINE, VOIR ARDOISE)

- FEIJOADA / BRESIL - CASSOULET BRESILIEN AU PORC - «LE PLAT NATIONAL EMBLEMATIQUE DU BRESIL» 21

HARICOTS NOIRS, VIANDES DE PORC, FAROFA*, RIZ, CHOU POELE ET ORANGE FRUIT
* FARINE DE MANIOC, TOASTEE AVEC DU BACON ET DE L'OIGNON



